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Westfalisches Bliffet

am Freitag den 26. Januar 2024 ab 18.00 Uhr

Ouppe

Westfélische Kartoffelsuppe mit gerdsteten WeilSbrotwirfeln
Sellerie-Birnenschaumsiippchen serviert mit frittiertem Rucola und Portweinsahne

v

Hausgerducherter Schinken vom Hirschkalb mit Cassis-Holunderschaum
Zweierlei von der Bachforelle, Mousse und Filet mit verschiedenen Saucen
Rauchlachs-Tatar von Baumdiller’s Fischhof mit roten Zwiebeln auf Pumpernickel
Marinierter Kalbstafelspitz mit Apfel-Kirbis-Relish
Gebratene Blutwursttaler mit Apfelkompott, Schmorzwiebeln und Reibekuchen
Terrine vom heimischen Reh mit Pflaumen-Birnen-Chutney

mit verschiedenen Dressings auf Crasheis

Jagerschnitzel vom Schwabisch Hallischem Schwein mit kleinen Speck-Champignons in kraftiger Bratensauce
Medaillons von heimischem Reh in Wildrahm, abgerundet mit Calvados
Kross gebratener Krustenbraten, unter der Krduter-Knoblauchhaube mit Pfeffersauce
Original Sauerbraten van der Fdrse mit Zuckerrlibensirup und malzigem Bier
Filet vom Winterkabeljau an leichtem Dillrahm, verfeinert mit grobem Senf

zu allen Gerichten servieren wir:
Kartoffel-Gratin, geschmorte Ofenkartoffeln, KartoffelkloRe und Apfelrotkraut

L essent

Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und glacierten Zwetschgen
Geftllte Quarkknddel mit Riibenkrautkirschen
Oma’s Schmandtorte mit Brombeerkompott
Verschiedene Eissorten mit Fruchtsaucen, Mandeln und Niissen

Hackstlicks Currywurst mit Pommes frites in Zusammenarbeit mit der Fleischrei Kuhlendahl

pro Person 41,50 €
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